
RESTAURANT & AZOTEA BAR

Picoteo



Picoteo

Gilda Picalagartos (2uds) | 8
Our gilda (traditional basque pintxo)

Tartar de atún rojo con yema, trufa y vinagreta de ajetes | 28
Bluefin tuna tartare, egg yolk, truffle and spring garlic vinaigrette

Tartar de vieiras, crema fresca y huevas | 8
Scallop tartare with fresh cream and roe

Steak tartar de vaca madurada con sus encurtidos 
y tuétano asado al horno de carbón | 27

Dry age steak tartar with pickles 
and marrow roasted in a charcoal oven

Ostra Regal Nº3 de la región de Normandía 
con salsa ponzu y mignonette (4ud) | 18

Regal Oyster No. 3 from the Normandy region 
with ponzu sauce and mignonette

Brioche tostado de carabinero y yema de huevo | 8
Toasted brioche with scarlet shrimp and egg yolk

Croquetas de jamón ibérico | 14
Jamón ibérico croquettes

Jamon ibérico D.O.P. Los Pedroches con pan cristal y tomate | 30
Jamón ibérico D.O.P. Los Pedroches with glass bread and tomate

Tabla de quesos nacionales | 21
Selection of national cheeses

Torreznos de Soria crujientes con mojo picón | 16
Crispy Soria pork belly with “mojo picón”

Anchoas 00 del Cantábrico pan cristal y tomate | 21
Cantabrian anchovies on glass bread with tomato

Ensaladilla rusa con gamba cristal crujiente | 20
Russian salad with crispy crystal shrimp

Ensalada de burrata fresca con boniato asado y crutones | 18
Fresh burrata salad with roasted sweet potato and croutons


